Bericht - Bei der Recherche zu unserer kleinen Serie Uber verlorene Gastronomiebetriebe
der Stadt hatte ich plotzlich ein Wort im Kopf: Fischl. Und zwar in einem Satz wie ,Sonntag
gegen wir zum Fischl essen.” Der fiel in unserer Familie in den Flnfziger- oder
Sechzigerjahren. Dann erinnerte ich mich, dass es eine Gaststatte dieses Namens zweimal
gab: einmal am hinteren Ende der Blumenstralle am Corneliusplatz und an der
Friedrichstralle gleich gegenuber vom LVA-Hochhaus. In der Google-Bildersuche fand ich
Werbepostkarten dieser Betriebe, und plétzlich hatte ich auch wieder ein Bild vor mir: eine
weitlaufige Gastwirtschaft im Brauhaustil. Wenn mich meine Erinnerung nicht tauscht, gab es
den Betrieb an der Blumenstral3e bis in die Achtziger, den an der FriedrichstralRe sogar noch
ein wenig langer. Weil mir mehr nicht einfiel, rufen wir die Alteren unter unseren Leser:innen
auf: Wer weils mehr Gber das Fischl? [Lesezeit ca. 2 min]

Unterstutzt TD! Dir gefallt, was wir schreiben? Du mdéchtest unsere Arbeit unterstitzen?
Nichts leichter als das! Unterstutze uns durch das AbschlieBen eines Abos oder durch den
Kauf einer Lesebeteiligung - und zeige damit, dass The Dusseldorfer dir etwas wert ist.


https://the-duesseldorfer.de/?page_id=30478
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Fischl-Reklamepostkarte aus deL'Jnfzigearen

Glaubt man den Zahlen der verschiedenen Reklamepostkarten, handelte es sich um wahre
GroRgastronomiebetriebe - da ist die Rede von Uber 300 Angestellten und einer
Gesamtflache von 8500 Quadratmetern. Ja, der Betreiber, die Fritz Kbhnen GmbH, prahlt mit
enormen Zahlen, zum Beispiel 10.100 Essen pro Tag. Das alles auf der Basis einer eigenen
Schlachterei sowie einer eigenen Backerei und Konditorei. Laut Firmenregister gibt es das
Unternehmen immer noch, ob und was es gastronomisch betreibt, war nicht herauszufinden.


https://the-duesseldorfer.de/wp-content/uploads/2021/08/AK_51595888_gr_1-1.jpg

In Diisseldorf, der gastlichen Stadt am Rhein,
kehrt man am besten bei Fritz Kdhnen ein

TAGLICHER VERBRAUCH durchachnitlich:

Ubar 12000 Portionan Essen

9000 Plund Fleisch und Warstwaren

3900 Stick Eier « B0 Phand Senf

55 Zantner Rarioffeln

200 Plund Fleischistt- 130 Litor Salotol

1500 Portionen Mafles, Fuchan, Eie

#8500 Glas Biar Y, Wain und naturreins Sifta
Johresumsatz; iber 7000000, = |7 Millionen) DM

Fritz Ko hnen cmbe Gaststdttenbetriebe
Friedrichstr. 25-27 - DUSSELDORF - Blumensir. 4

Eigantiimer Pachiar
Eigena Grobschlachisrsi - Eigene Hackorsi Hsg’nne Eonditorel
Auf 850 gm Gaststattenroum sind 300 Angestslltn beschifigt

Ot windarholand Ochs am Spieh

Noch mehr Fischl-Reklame...

Diese Werbekarten riefen mir weitere Details in Erinnerung. Vollbesetzte Tische, Armeen von
Kellnern in weillen Jacken, gewaltige Portionen. Diese beiden Restaurants mussen seinerzeit
eine wahre Institution in Dusseldorf gewesen sein. Und der Ochse am Spief8 war wohl die
Sensation fur hungrige Gaste. Das Lokal an der Friedrichstralle war, wenn ich mich tausche,
nicht so hubsch - ein langer, eher dunkler Schlauch. Ich meine sogar, dass das Fischl hier in
den letzten Jahren eher Treffpunkt fur Trinker war. Vermutlich war das Essen so billig, dass es
sich auch weniger betuchte Menschen leisten konnten.

Viel mehr als die hier abgebildeten Postkarten und vage Erinnerungen habe ich rund ums
Fischl leider nicht zu bieten.


https://the-duesseldorfer.de/wp-content/uploads/2021/08/fischl_bunt.jpg

