Fraher, ja, frher, da gab’s an jeder Ecke einen ,Jugoslawen” - und wo sind die Balkan-
Restaurants heute?

Bericht - Ein Gestandnis: Ich bin siichtig nach Cevap¢ici. Eigentlich immer schon und nicht
erst, seit ich die ersten jugoslawischen Hackfleischrdllchen vom Ham-ham bei Josef oder bei
lvka in der Altstadt gegessen habe. Denn meine Familie verbindet viel mit der
balkanesischen Kuche. Das hat damit zu tun, dass mein Vater in den Funfziger- und
Sechzigerjahren beruflich mit der hiesigen Gastronomie zu tun hatte. Oft wurden wir am
Wochenende zum Essen eingeladen, eben auch von Gastwirten aus dem damaligen
Jugoslawien. [Lesezeit ca. 3 min]

einmaligen Lesebeteiligung

Da lernte ich, was Cevap¢ici sind, aber auch Pljeskavica und Raznji¢i. Dazu gab’s fast immer
Pommes, die ich schon liebte, bevor es die ersten Pommesbuden in der Stadt gab, oder
Djuvec-Reis, Ajvar und immer auch rohe, gehackte Zwiebeln. Die Erwachsenen tranken gern
Slivowitz und auch Weine vom Balkan, und wir hatten davon immer auch zuhause etwas auf
Vorrat. Seit damals bin ich verliebt in die Balkan-Klche.


https://the-duesseldorfer.de/produkt/duesseldorf-lesebeteiligung-1288-euro-fuer-td//
https://the-duesseldorfer.de/wp-content/uploads/2021/08/f95_lesebe.jpg
https://de.wikipedia.org/wiki/Pljeskavica
https://de.wikipedia.org/wiki/Ra%C5%BEnji%C4%87i
https://de.wikipedia.org/wiki/Djuvec
https://de.wikipedia.org/wiki/Ajvar
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Maslina, der Kroate an der Bornestralse (Foto: maslina.de)

Es muss in jenen Jahren so gewesen sein, dass italienische und Balkan-Restaurants die
Mehrheit der auslandischen Kuche in Dusseldorf dargestellt haben, denn praktisch jedes
Viertel der Stadt hatte seinen eigenen ,Jugoslawen®. Als um 1962, 1963 herum die ersten
Pommesbuden entstanden, stammten viele der Betreiber ebenfalls aus dieser Weltgegend.
Und heute? Der Fresslieferdienst Lieferando listet gerade einmal zwei Restaurants mit
Balkankuche, und wenn man die Gesamtheit aller Gastwirtschaften mit warmem Essen
durchforstet, findet man kaum mehr welche, die sich selbst als ,Balkan-Restaurant”
bezeichnen.


https://the-duesseldorfer.de/wp-content/uploads/2022/07/maslina_veranstaltungen_galerie_05_neu.jpg
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Der Biergarten der Goten-Klause an d

er Chlodwigstralse (Foto: gotn-k/use.de)

Als ich mich vor gut zehn, zwdIf Jahren einmal auf die Suche nach den besten Cevap¢ici
machte, war das noch ein wenig anders. Da fand ich meine Leibspeise nicht nur bei
Imbissladen, die alles zwischen der Turkei, Griechenland und dem Balkan beackern, sondern
eben auch in insgesamt vier ,echten” Balkan-Restaurants. Davon sind noch vier ubrig:
Maslina (Der Kroate) auf der Bornestralse und das Balcanico am Damm (Facebook-Link) am
Muahlenbroicher Weg zwischen Rath und Ratingen; den Biergarten im KGV Stoffeln und die
Goten-Klause an der Chlodwigstrafe in Bilk wirde ich hinzuzahlen. Bis auf Balcanico habe ich
die anderen getestet und deren Cevap¢i¢i mit denen vom Ham-ham als Referenzwert und
verschiedenen der diversen Lieferdienste verglichen. Das Ergebnis ist klar: Die genannten
Restaurants und Mile Miletics Imbiss auf der Kurzestralle machen die besten
Hackfleischwurstchen balkanesischer Art.


https://the-duesseldorfer.de/wp-content/uploads/2022/07/gotenklause.jpg
https://der-kroate.de/
https://www.facebook.com/balcanicoduesseldorf/
https://kleingarten-stoffeln.de/biergarten-stoffeln/
https://www.goten-klause.de/
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Marinko ,Mile* Miltc gaz entspannt in seinem Ham-Ham (Foto: Sandra Drljaca fir TD)

Bestimmt habe ich weitere ,Jugo“-Restaurants, -Grills und -Imbisse Ubersehen. Daher die
Bitte an unsere Leserinnen und Leser: Wo sonst noch in Dusseldorf wird die authentische
Balkan-Kiche angeboten? Fur jeden Hinweis sind wir dankbar.


https://the-duesseldorfer.de/wp-content/uploads/2019/03/HamHam19.jpg

